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EDITORIA “Tocai e Friulano. Un racconto di civilta del vino”

|'esaltante storia
del Tocai / Friulano

n grande e bel libro in

| cui sono sviluppati tutti

£ 1 settori: origini, storia,
ﬁeograﬁa, agraria, ampelogra-
a ed economia comprese le
vicende giudiziarie relative al
nome, dedicato al nostro vino,
quel Tocai che ha dovuto cam-
biare denominazione e diven-
tare Friulano. Un libro com-
pleto, esaustivo, che si avvale
del coordinamento di Enos Co-
stantini, ben impostato anche
raficamente, edito dall'Ersa,
genzia regionale per lo svi-
luppo rurale, e dalla m
editrice universitaria udinese.
1l Tocai, come vino, ha una sua
storia travagliata, laboriosa,
ma anche esaltante perché e
diventato il vino simbolo del
Friuli e rappresenta una del-
le identita e caratteristiche di
una gente che, per quanto ri-
guarda il lavoro, é riuscita a
trasmettere di generazione in
generazione le conoscenze ed
esperienze per la produzione
ma anche definire una civilta.
Vedere e constatare che nuove
generazioni sono impegnate
tra vigneti e cantine e seguo-
no nuove e raffinate tecni-
che per ottenere un prodotto

di grande qualita e cosa che,
in un certo senso, ci garanti-
sce la continuita e ci ajuta a

uardare avanti nel percorso
§i ualificazione dei nostri vi-
ni friulani che sono invidiati

11

da tutto il mondo.
“Il vino ¢ identitario — scrive
Claudio Violino quando era as-
sessore regionale alle risorse
rurali, agroalimentari e fore-
stali - . IT Tocai & di impianto
iuttosto recente nella cultura
riulana, ma non si puo certo
sottacere che per oltre un se-
colo ha marchiato, e delizio-
samente, un popolo™.

“Un vino protagonista — an-
nota Mirko Bellini, direttore
dell’Ersa - perché il Friulano,
come vino autoctono, si ele-
va ai massimi livelli di qualita
e la nostra terra e apCFrezzaf
ta per la produzione di gran-
di vini bianchi che sempre di
piti, grazie al lavoro e all'im-
pegno, ogni giorno pit qualifi-
cato, dei loro produttori che si
stanno affermando sui mercati
internazionali con la disinvol-
ta consapevolezza di sostene-
re, accanto ai grandi del mon-
do, un confronto ad armi pari”.
Ed & qui che entra in campo
I'economia ed il vino diven-
ta un prodotto commerciale
competitivo.

I1 curatore Costantini fa
un’ampia introduzione dedi-
cata ovviamente al Tocai de-
finito il vin dai res e il re dai
vins; pai furlans ancje dai so-
tans. Con questa massima il
nostro Tocai / Friulano met-
te insieme re e sudditi.

| Tocai ¢ Frulano
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il libro ripercorre origini,
storia, geografia,

e le vicende giudiziarie
relative al nome

La coltivazione del vitigno
Tocai / Friulano & concentra-
ta soprattutto nell'Ttalia nord
orientale. Le vicende giudizia-
rie relative alla denominazio-
ne, dopo battaglie ripicche,
invidie e altro ancora, conclu-
sesi nel 2008, hanno lasciato
I'amaro in bocca a molti pro-
duttori ed estimatori che pe-
10 poi si sono, anche se un po’
a malapena, ripresi ed hanno
continuato, con rinnovata se-
rieta, a coltivare e bere quel
vino dalle caratteristiche par-
ticolari e inconfondibili.

La produzione di Friulano
in Fpriuli Venezia Giulia, per
zone, nel 2010: Friuli Grave
20.619 hl,, Friuli Colli orienta-
li 13.876 hl, Collio 10.673 hl,
Friuli Isonzo 9.604 hl., Friu-
li Aquileia 2.192 hl., Friuli

Latisana 1.855 hl, Friuli An-
nia 355 hl. Per un totale di
59.177 hl.. A proposito di
“Tutti i numeri del Tocai friu-
lano” Mario Pecile annota che
“& sensazione che ai produtto-
ri friulani non interessi mol-
to investire sul Friulano, ma
preferiscano strade pil sicure,
quali il Pinot Grigio e il Pro-
secco, vitigno internazionale
il primo e non tradizionale il
secondo’.

Il volume riporta notizie e cu-
riosita come ad esempio che
a Pra di Pozzo di Portogruaro
c’e la “Tavernetta del Tocai”,

il Tocaj ungherese

@ del tutto diverso

dal Tocai friulano
essendo liquoroso e dolce

poi c’é il Tocai di Lison e il To-
cai Rosso dei Colli Berici, un
vino francese ben ambienta-
to in una delle zone piu belle

del Veneto. E' Gianpiero Rora-
to a svelarne i segreti. Mentre
del Tocai friulano in Slovenia
scrive Andreja Skvarc. Del To-
kaj ungherese Flisabetta Bion-
ditraccia il profilo spiegando
che Tokaj & una piccola citta
di circa 5 mila abitanti situata
nell'Ungheria nord orientale e
che il distretto vinicolo si tro-
va circa a 240 chilometri dalla
capitale a ridosso del confine
con la Slovacchia. Come ben
si sa il Tocaj ungherese & del
tutto diverso dal Tocai friula-
no essendo liquoroso e dol-
ce. Trattando I'ampelografia e
l'agronomia il Tocai, secondo
Carlo Petrussi, & parente del
Sauvignon e c’'e il Tocai gial-
lo e il Tocai verde, differen-
ziazioni cromatiche all'inter-
no della varieta.
Il Tocai / Friulano e il suo ter-
roir e anche quella vita eno-
gastronomica intrapresa nelle
osterie, nelle sagre, nelle trat-
torie fino ai pitl importanti ri-
storanti, trovano ampio respi-
ro e, diciamo pure, dignita tra
le pagine di un volume che,
er gli appassionati del buon
ere e del buon mangiare, non
mancare nella biblioteca di fa-
miglia. Puo essere anche un
bello e intelligente regalo da
fare agli amici.
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